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ანოტაცია. სურსათის უვნებლობა თანამედრო-

ვე მსოფლიოს ერთ-ერთი მთავარი პრობლემაა, რო-

მელიც თავის მხრივ მოიცავს მოსახლეობისთვის 

საკვები პროდუქტების ხელმისაწვდომობის, ხარის-

ხისა და უსაფრთხოების უზრუნველყოფას.  

სტატია ეძღვნება სურსათის ტრანსპორტირებისა 

და შენახვის სფეროში არსებული და პერსპექტიუ-

ლი ინოვაციების ანალიზს, ასევე სასურსათო უსა-

ფრთხოებაზე მათი გავლენის შეფასებას. ჩვენ განვი-

ხილავთ ინოვაციების კლასიფიკაციის სხვადასხვა 

კრიტერიუმს, როგორიცაა ტიპი, ხარისხი, წყარო, 

მიმართულება და ა.შ. და მოვიყვანთ ინოვაციების 

მაგალითებს თითოეული მათგანისთვის. ასევე 

გავაანალიზებთ ინოვაციების უპირატესობებსა და 

ნაკლოვანებებს, მათ გავლენას სურსათის უსაფრთ-

ხოების სხვადასხვა ასპექტებზე, როგორიცაა ხელ-

მისაწვდომობა, ხარისხი, უსაფრთხოება, ეკონომიკა, 

ეკოლოგია და ა.შ. 

 

საკვანძო სიტყვები: ინოვაცია; საკვები პრო-

დუქტები; სურსათის უვნებლობა; ტრანსპორტი-

რება; შენახვა. 
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შესავალი 

დღესდღეობით ერთ-ერთი მნიშვნელოვანი ას-

პექტია საკვები პროდუქტების ეფექტური და საიმე-

დო ტრანსპორტირება და შენახვა, რაც გავლენას 

ახდენს მათ სიახლეზე, კვებით ღირებულებაზე, 

გემოსა და შენახვის ვადაზე. ტრანსპორტირება და 

შენახვა წარმოადგენს რთულ სამრეწველო სისტე-

მას, რომელშიც მონაწილეობენ მწარმოებლები, 

გადამამუშავებლები, დისტრიბუტორები, საცალო 

მოვაჭრეები და მომხმარებლები. ამ სისტემაში წარ-

მოიქმნება სხვადასხვა პრობლემა, მაგალითად, 

პროდუქციის დაკარგვა და გაფუჭება, გარემოს 

დაბინძურება, ლოჯისტიკისა და შენახვის მაღალი 

ხარჯები, მიწოდებასა და მოთხოვნას შორის შეუ-

საბამობა, პროდუქციის წარმოშობისა და ხარისხის 

შესახებ ინფორმაციის ნაკლებობა, დაავადებების 

გავრცელების რისკი და ა.შ. ამიტომ აუცილებელი 

ხდება ინოვაციების საჭიროება სურსათის ტრანს-

პორტირებასა და შენახვაში, რამაც შეიძლება გააუმ-

ჯობესოს პროცესის ეფექტურობა, მდგრადობა და 

უსაფრთხოება.  

  

ძირითადი ნაწილი 

სტატიის მიზანია გაანალიზდეს არსებული და 

პერსპექტიული სიახლეები საკვები პროდუქტების 

ტრანსპორტირებასა და შენახვაში, ასევე შეფასდეს 

მათი გავლენა სურსათის უვნებლობაზე. ამ მიზნის 

მისაღწევად დასახული იყო შემდეგი ამოცანები: 

კვების პროდუქტების ტრანსპორტირებისა და შე-

ნახვის ინოვაციების თემაზე ლიტერატურის მიმო-

ხილვა; 

1. ინოვაციების კლასიფიკაცია სხვადასხვა კრი-

ტერიუმის მიხედვით; 

2. საკვები პროდუქტების ტრანსპორტირებისა 

და შენახვის ინოვაციების მაგალითების აღწერა; 

3. ინოვაციების დადებითი და უარყოფითი მხა-

რეების ანალიზი, ასევე მათი გავლენა სასურსათო 

უსაფრთხოებაზე. 

 ამ თემის აქტუალობა განპირობებულია იმით, 

რომ ინოვაციებმა საკვები პროდუქტების ტრანს-

პორტირებასა და შენახვაში შეიძლება ხელი შეუწ-

ყოს გლობალური პრობლემების გადაჭრას, როგო-

რიცაა შიმშილი, არასწორი კვება, ზედმეტი კვება, 

დაავადებები, კლიმატის ცვლილება და ა.შ. გარდა 

ამისა, ამ სფეროში ინოვაციებმა შეიძლება შექმნას 

ახალი ეკონომიკური განვითარების, სოციალური 

კეთილდღეობისა და კონკურენტუნარიანობის შე-

საძლებლობები. 

ინოვაციების კლასიფიკაცია სურსათის ტრანს-

პორტირებასა და შენახვაში. ინოვაციები საკვები 

პროდუქტების ტრანსპორტირებასა და შენახვაში 

შეიძლება კლასიფიცირდეს სხვადასხვა კრიტერიუ-

მის მიხედვით, როგორიცაა ტიპი, მოცულობა, წყა-

რო, ფოკუსი და ა.შ.  

ინოვაციის  ტიპი. 

ინოვაციის ტიპის მიხედვით შეიძლება გამოიყოს 

ოთხი ძირითადი კატეგორია: პროდუქტი, პროცესი, 

სერვისი და ბიზნესმოდელი. 

 პროდუქტის ინოვაცია ეხება ახალ ან გაუმჯობე-

სებულ ფიზიკურ ან ციფრულ პროდუქტებს, რომ-

ლებიც გამოიყენება საკვების ტრანსპორტირებაში 

ან შესანახად. ასეთი ინოვაციების მაგალითები 

შეიძლება იყოს: 
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• ჭკვიანი კონტეინერები. ისინი აღჭურვილია 

სენსორებით, GPS ტრეკერებით და სხვა მოწ-

ყობილობებით, რომლებიც საშუალებას იძ-

ლევა ვაკონტროლოთ ტვირთის მდგომარეო-

ბა და მდებარეობა რეალურ დროში. მათ ასევე 

შეუძლიათ ავტომატურად დაარეგულირონ 

ტემპერატურა, ტენიანობა, განათება და სხვა 

პარამეტრები კონტეინერის შიგნით საკვების 

ოპტიმალური პარამეტრების შენარჩუნე-

ბისთვის. 

• საკვების შეფუთვა. ეს წარმოადგენს სპეცია-

ლურ შეფუთვას, რომელიც შეიძლება მივირ-

თვათ პროდუქტთან ერთად. ის შეიძლება 

დამზადდეს სხვადასხვა მასალისგან, როგო-

რიცაა რძის ცილა, სახამებელი, ჟელატინი და 

ა.შ. საკვების შეფუთვას შეუძლია თავიდან 

აიცილოს გარემოს დაბინძურება შეფუთვის 

ნარჩენებისგან, შეამციროს შეფუთვის გატა-

ნის ხარჯები და გაზარდოს პროდუქტის კვე-

ბითი ღირებულება. 

• ნანოტექნოლოგია. ეს არის ტექნოლოგია, რო-

მელიც მუშაობს მასალებთან მოლეკულურ 

და ატომურ დონეზე. მათი გამოყენება შესაძ-

ლებელია საკვები პროდუქტების ტრანსპორ-

ტირებასა და შენახვაში ახალი ტიპის შეფუთ-

ვის, საფარის, სენსორების, ანტიმიკრობული 

აგენტების შესაქმნელად და ა.შ.  

 პროდუქტის ინოვაციებს აქვთ შემუშავებისა და 

წარმოების მაღალი ხარჯები, მნიშვნელოვან სირ-

თულეს წარმოადგენს მათი მომსახურება და შე-

კეთება. 

პროცესის ინოვაცია გულისხმობს საკვების წარ-

მოების, გადამუშავების, ტრანსპორტირების ან 

შენახვის ახალ ან გაუმჯობესებული გზების ძიებას. 

ასეთი ინოვაციების მაგალითები შეიძლება იყოს: 

• ცივი ჯაჭვი. ეს არის საკვები პროდუქტების 

ტრანსპორტირებისა და შენახვის სისტემა და-

ბალ ტემპერატურაზე, რომელიც უზრუნველ-

ყოფს მათ სიახლეს და ხარისხს მწარმოებლი-

დან მომხმარებელამდე. ის მოიცავს მაცივარ 

კონტეინერებს, მანქანებს, საწყობებს, დისპ-

ლეებს და სხვა.  

•  სუპერკრიტიკული სითხეები. ეს არის სით-

ხეები, რომლებიც იმყოფებიან კრიტიკულ 

მნიშვნელობებზე მაღალი ტემპერატურისა 

და წნევის პირობებში, რომელთა გარეშეც 

ისინი ვერ იარსებებს როგორც აირი ან სითხე. 

მათი გამოყენება შესაძლებელია საკვები პრო-

დუქტების ტრანსპორტირებისა და შენახ-

ვისას, მათი ექსტრაქციის, სტერილიზაციის, 

კონსერვირების, გაშრობისათვის. სუპერკრი-

ტიკულ სითხეებს შეუძლიათ გაზარდონ ამ 

პროცესების ეფექტურობა და ხარისხი, შეამ-

ცირონ ენერგიისა და გამხსნელების ხარჯები 

და შეამცირონ გარემოზე ზემოქმედება.  

 სერვისის ინოვაცია გულისხმობს კვების პრო-

დუქტების ტრანსპორტირებასთან ან შენახვასთან 

დაკავშირებული სერვისების მიწოდების ახალ ან 

გაუმჯობესებულ გზებს. ასეთი ინოვაციების მაგა-

ლითები შეიძლება იყოს: 

• გაზიარების ეკონომიკის პლატფორმები. ეს 

არის ონლაინპლატფორმები, რომლებიც სა-

შუალებას აძლევს მონაწილეებს საკვების 

ტრანსპორტირებისა და შენახვის სისტემაში 

გაუზიარონ თავიანთი რესურსები, როგო-

რიცაა სივრცე, აღჭურვილობა, ტრანსპორტი, 
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ინფორმაცია და ა.შ. მათ შეუძლიათ გაზარ-

დონ რესურსების ხელმისაწვდომობა და 

შეამცირონ ტრანსპორტირების და შენახვის 

ხარჯები, გააუმჯობესონ. მონაწილეებს შო-

რის კოორდინაცია და კომუნიკაცია, სოცია-

ლური პასუხისმგებლობისა და მდგრადობის 

ხელშეწყობა. 

• პროდუქტის ტრასირება. ეს არის სერვისი, 

რომელიც საშუალებას იძლევა თვალყური 

ვადევნოთ საკვები პროდუქტების წარმოშო-

ბას, მოძრაობას და მდგომარეობას მწარმოებ-

ლიდან მომხმარებელამდე. პროდუქტის თვა-

ლყურის დევნება შეიძლება განხორციელდეს 

სხვადასხვა ტექნოლოგიის გამოყენებით, 

როგორიცაა შტრიხკოდები, RFID ტეგები, QR 

კოდები, ბლოკჩეინი და ა.შ.ეს პროცესი ხელს 

უწყოს პროდუქციის ხარისხისა და უსაფრთ-

ხოების მართვას.  

 სერვისის ინოვაციები დიდად არის დამოკიდე-

ბული: ტექნოლოგიასა და ინფორმაციაზე. მათთვის 

დამახასიათებელია შედეგების გაზომვისა და 

შეფასების სირთულე პერსონალური მონაცემების 

ან კონფიდენციალურობის დაკარგვის რისკი და 

კონკურენციის საფრთხე. 

ბიზნესმოდელის ინოვაცია გულისხმობს საკ-

ვების ტრანსპორტირებისა და შენახვის სისტემაში 

მონაწილეთათვის ღირებულების შექმნისა და 

მიწოდების ახალ ან გაუმჯობესებულ გზებს. ასეთი 

ინოვაციების მაგალითები შეიძლება იყოს: 

• პირდაპირი მიწოდება. ეს არის ბიზნესმო-

დელი, რომელიც გულისხმობს უშუალო კავ-

შირს საკვები პროდუქტების მწარმოებლებსა 

და მომხმარებლებს შორის შუამავლების გა-

რეშე. მისი დანერგვა შესაძლებელია ონლაინ-

პლატფორმების, მობილური აპლიკაციებისა 

და სოციალური ქსელების მეშვეობით. პირ-

დაპირი მიწოდებით შეიძლება გაზარდოს 

მწარმოებლების მომგებიანობა და კონკურენ-

ტუნარიანობა, შეამციროს ფასები და გააუმ-

ჯობესოს პროდუქციის ხარისხი მომხმარებ-

ლებისთვის, შეამციროს ზარალი, ხელი შეუწ-

ყოს ადგილობრივ განვითარებას და სოცია-

ლურ ურთიერთობას.  

• სასურსათო პროდუქციის გამოწერა. ეს არის 

ბიზნესმოდელი, რომელიც გულისხმობს საკ-

ვები პროდუქტების რეგულარულ მიწოდებას 

წინასწარ განსაზღვრული გეგმის მიხედვით 

ფიქსირებული საფასურით. მისი განხორცი-

ელება შესაძლებელია ონლაინპლატფორმე-

ბის, მობილური აპლიკაციების და საფოსტო 

სერვისების საშუალებით. 

 პროდუქტის გამოწერამ შეიძლება გაზარდოს 

მომხმარებლის კომფორტი და დანაზოგი, გაზარ-

დოს მოთხოვნა და პროგნოზირებადობა მწარმოებ-

ლებისა და დისტრიბუტორებისთვის, შეამციროს 

შეუსაბამობა მიწოდებასა და მოთხოვნას შორის და 

ხელი შეუწყოს პროდუქტის პერსონალიზაციას. 

  

დასკვნა 

ინოვაცია ამ სფეროში შეიძლება განისაზღვროს, 

როგორც ახალი ან გაუმჯობესებული პროდუქტები, 

პროცესები, სერვისები ან ბიზნესმოდელები, რომ-

ლებიც ქმნიან მნიშვნელოვან ღირებულებას საკ-

ვების ტრანსპორტირებისა და შენახვის დარგში. 
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ისინი შეიძლება იყოს მიმართული სხვადასხვა 

მიზნისკენ, როგორიცაა საკვების დაკარგვისა და 

ნარჩენების კლება, პროდუქტის ხარისხისა და უსა-

ფრთხოების გაუმჯობესება, ტრანსპორტირებისა და 

შენახვის ხარჯების შემცირება, პროდუქტის ხელ-

მისაწვდომობის გაზრდა, სისტემის ინფორმირებუ-

ლობისა და გამჭვირვალობის გაუმჯობესება, გარე-

მოზე ზემოქმედების შემცირება და ა.შ.  

ოველივე ეს კი კვების პროდუქტების ლოჯისტი-

კის დახვეწისა და განვითარების უმნიშვნელო-

ვანესი პირობებია.  
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Abstract. The article is devoted to the analysis of existing and prospective innovations in the transportation and 

storage of food products, as well as the evaluation of their impact on food security. We will consider various criteria 

for classifying innovations, such as type, degree, source, direction, etc., and provide examples of in-novations for 

each of them. We will also analyze the advantages and disadvantages of innovations, their in-fluence on various 

aspects of food security, such as availability, quality, safety, economy, ecology, etc. The article may be useful for 

specialists in the field of transportation and storage of food products, as well as for a wide range of readers interested 

in this topic. Resume:  
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