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ანოტაცია. აბსოლუტური და ეთეროვანი ზე-

თები თავიანთი ქიმიური შედგენილობით რთუ-

ლი ნარევებია, რომელთა შედგენილობაშიც შე-

დის სხვადასხვა კლასის ორგანული ნაერთები – 

ნახშირწყლები, სპირტები, ალდეჰიდები, კეტო-

ნები, რთული ეთერები, ლაქტონები, მჟავები და 

სხვა.  

კვების მრეწველობის სამეცნიერო-კვლევით ინ-

სტიტუტში იელის აბსოლუტური ზეთის აქროლა-

დი ნივთიერებების ნარევის თვისებრივი და რაო-

დენობრივი გამოკვლევა ჩატარდა თანამედროვე 

ფიზიკურ-ქიმიური მეთოდებით, აირთხევადი, 

ადსორბციული, თხელფენოვანი ქრომატოგრაფი-

ისა და ინფრაწითელი სპექტრის გამოყენებით.  
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 ორთქლით გამოხდისა და დიეთილის ეთე-

რით დისტილატის ექსტრაჰირების შემდეგ იელის 

აბსოლუტური ზეთიდან მივიღეთ ეთეროვანი 

ზეთი. უფრო საიმედო შედეგების მიღების მიზ-

ნით ეთეროვანი ზეთი დავყავით ფრაქციებად – 

ნახშირწყალბადები, ჟანგბადშემცველი ნივთიე-

რებები, თავისუფალი ფენოლები, თავისუფალი 

და შებოჭილი მჟავები.  

იელის აბსოლუტური ზეთის ქიმიური შედგე-

ნილობის კვლევის შედეგად დადგინდა, რომ ის შე-

დგება არანაკლებ 95 კომპონენტისაგან, რომელ-

თაგან 67 ჩვენ მიერ იდენტიფიცირებულია. იელის 

აბსოლუტური ზეთის 57 %-ს შეადგენს ჟანგბად- 

შემცველი ნივთიერებები – ძირითადად სპირტები. 

იელის აბსოლუტური ზეთის წარმოების პრო-

ცესში წარმოქმნილი ამორფული ნალექის კვლევამ 

აჩვენა, რომ ის ძნელად დასაყოფი სულ მცირე ოთ-

ხი ტრიტერპენული სპირტია. ორი მათგანი ჩვენ 

მიერ იდენტიფიცირებულია, როგორც ურსანის 

ჯგუფის პენტაციკლური წარმოებული – β - 

ამირინი და უვაოლი. 

 

საკვანძო სიტყვები: აბსოლუტური ზეთი; ად-

სორბციული; აირთხევადი; თხელფენოვანი; ინფ-

რაწითელი სპექტრომეტრი; ქრომატოგრაფია. 

 
 

შესავალი 

აქროლადი ნივთიერებების ნარევის თვისებ-

რივი და რაოდენობრივი გამოკვლევა ჩატარდა 

თანამედროვე ფიზიკურ-ქიმიური მეთოდებით, 

აირთხევადი ადსორბციული, თხელფენოვანი 

ქრომატოგრაფიისა და ინფრაწითელი სპექტრო-

მეტრის გამოყენებით.  

ჩვენ პირველად დაწვრილებით შევისწავლეთ 

იელის აბსოლუტური ზეთის ქიმიური შედგე-

ნილობა თანამედროვე მეთოდების გამოყენებით.  

  

ძირითადი ნაწილი 

ჩვენი კვლევის ობიექტია იელის აბსოლუ-

ტური ზეთი, რომელიც მიიღება იელის ყვავი-

ლებიდან სათანადო ტექნოლოგიის დაცვით.  

იელის აბსოლუტური ზეთი არის ღია ყავის-

ფერი, სქელი ბლანტი მასა, სასიამოვნო ბალზა-

მისებური, იელის ყვავილებისათვის დამახასია-

თებელი სურნელით, აქვს კარგი მდგრადობის 

თვისებები. გამოიყენება უმაღლესი ხარისხის 

პარფიუმერიაში. 

იელის აბსოლუტური ზეთის აქროლადი ნივ-

თიერებების ნარევის ხარისხობრივი და რაოდე-

ნობრივი გამოკვლევა ჩავატარეთ აირთხევადი 

ქრომატოგრაფიის მეთოდით. 

ორთქლით გამოხდისა და დიეთილის ეთე-

რით დისტილატის ექსტრაჰირების შემდეგ 570გ 

იელის აბსოლუტური ზეთიდან მივიღეთ 35.8გ 

(6.28%) ეთეროვანი ზეთი. 

ქიმიური შედგენილობის შესწავლის პროცეს-

ში, უფრო საიმედო შედეგების მიღების მიზნით, 

იელის ეთეროვანი ზეთი დავყავით გარკვეულ 

ფრაქციებად. ზეთის ფრაქციებად დაყოფის თა-

ნამიმდევრული სქემა მოცემულია პირველ 

სურათზე. 
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სურ.1. იელის აბსოლუტური ზეთის ფრაქციებად დაყოფის თანამიმდევრული სქემა. 

 

იელის ეთეროვანი ზეთის 5%-იანი ნატრიუ-

მის ბიკარბონატით სამჯერადი დამუშავებით, 

ხოლო შემდგომ 5 %-იანი ტუტის ხსნარით დამუ-

შავების შედეგად, გამოყოფილი იყო თავისუფა-

ლი მჟავები და ფენოლები. ტუტის მოცილებისა 

და გაშრობის შემდეგ მოხდა ეთეროვანი ზეთის 

გასაპვნა, 0.5 ნორმალობის KOH-ის სპირტიანი 

ხსნარით. შედეგად გამოიყო შებოჭილ მდგო-

მარეობაში მყოფი მჟავები და ფენოლები. 

გასაპნული ეთეროვანი ზეთის დაყოფა 

ფრაქციებად მოხდა ქრომატოგრაფიულ სვეტში 

II-III ხარისხის აქტივობის ალუმინის ზეჟანგის 

გამოყენებით, თანამიმდევრული ელუირებით, 

ნავთობის და დიეთილის ეთერით.  

 ამრიგად, იელის ეთეროვანი ზეთის სათა-

ნადო დამუშავების შედეგად მივიღეთ შემდეგი 

ფრაქციები: ნახშირწყლები (39,2%), ჟანგბადშე-

მცველი ნივთიერებები (56,1 %), თავისუფალი 

ეთერები (2,1%), თავისუფალი და შებოჭილი 

მჟავები 2,2 %. 

მიღებული ფრაქციებიდან პრეპარატული 

ქრომატოგრაფიის საშუალებით გამოვყავით ცა-

ლკეული ქიმიური ნაერთები, რომელთა იდენ-

ტიფიცირება მოხდა აირთხევადი ქრომატოგრა-

ფიის საშუალებით. 

 ჟანგბადშემცველი ნაერთები და ნახშირ-

წყალბადოვანი ნაწილის ქრომატოგრამა მოცემუ-

ლია მე-2 და მე-3 სურ-ებზე, ძირითადი ნაერ-

თების ინფარწითელი სპექტრი კი – მე-4 და მე-5 

სურ-ებზე. 

http://www.shromebi.gtu.ge/


აგრარული და ბიოლოგიური მეცნიერებები – Agricultural and Biological Sciences 
 

_____________________________________ 
სტუ-ის შრომები – Works of GTU ISSN 1512-0996 
 

№3 (533), 2024  www.shromebi.gtu.ge 

14 

 

 

სურ. 2. იელის ეთეროვანი ზეთის ჟანგბადშემცველი ნაერთები: 

1 - ამილის სპირტი; 3 - ჰექსილის სპირტი; 4 - პენტან - 2 - ოლი; 5- ჰეპტილის სპირტი; 

7 - α -ტუიონი; 8 – β - ტუიონი; 9 - ლინალოოლი; 11 - ქაფური; 12- ტერპინენოლ - 4; 13 - ბარნეოლი; 14 – α - ტერპინეოლი; 15 - 

კუმინის სპირტი; 16 - კარვონი; 18 - ბენზილის სპირტი; 19 – β - ფენილეთილის სპირტი; 20 - ნეროლიდოლი;  

22 - მეთილევგენოლი; 26 - ცისმეთილიზოევგენოლი; 27 - ტრანსმეთილიზოევგენოლი; 28 - ტრანსდარიჩინის სპირტი; 2, 6,10, 17, 

21,23,25,29, 30 - არაიდენტიფიცირებული ნაერთები. 

 

 

სურ. 3. იელის ეთეროვანი ზეთის ნახშირწყალბადოვანი ნაწილის ქრომატოგრამა 

I – α- პინენი; 2- β - პინენი; 3 – β- მირცენი; 4 - ლიმონენი; 5 – γ - ტერპინენი; 6 – n - ციმენი; 11 –γ- ელემენი; 12- კოპაენი; 13 – α - 

გურიუნენი; 14 – β - კუბებენი; 15 - γ - ელემენი; 16 –β - გურიუნენი + ელემენი; 17 – β - კარიოფილენი; 18 - ალოარომადენდრონი; 

19 – γ - მურულენი; 20 - გუმულენი; 22 – γ - კადინენი; 23 – ar - კურკუმენი; 24 – β - კადინენი; 25 - კალამენენი; 26- α - 

კალოკორენი; 7,8,9, 10, 21 - არაიდენტიფიცირებული ნივთიერებები. 
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სურ. 4. იელის ეთეროვანი ზეთის ჟანგბადშემცველი ნივთიერებების ინფრაწითელი სპექტრი 

ა - ლინალოლი; ბ-α- ტერპინეოლი; გ - კუმინის სპირტი; დ - ბენზილის სპირტი; ე-β-ფენილეთილის სპირტი; ვ- ნეროლიდოლი; 

ზ - მეთილევგენოლი; თ - ტრანსმეთილიზოევგენოლი; ი - დარიჩინის სპირტი. 
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სურ. 5. იელის ეთეროვანი ზეთის სესქვიტერპენული ნაწილის ინფრაწითელი სპექტრი 

ა-ბ- (პიკები 9,10) არაიდენტიფიცირებული ნივთიერებებია; 

გ-β-ელემენი; დ-კოპაენი; ე-α-გურიუნენი; ვ-β-გურიუნენი; ზ-β-კარიოფილენი; თ-α-კადინენი; ი-ar- კურკუმენი;  

კ- β- კადინენი; ლ-კალამენენი. 
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 ეთეროვან ზეთში ტერპენული ნახშირწყალ-

ბადები უმნიშვნელოა. ისინი წარმოდგენილია  

α –პინენით, β- პინენით, β- მირცენით, ლიმონე-

ნით, γ- ტერპინენით და ნ –ციმენით. 

 სუფთა სახით გამოვყავით პრაქტიკულად 

ყველა სესქვიტერპენული ნახშირწყანბადები და 

მათი ინფრაწითელი სპექტრები შევადარეთ 

ლიტერატურულ მონაცემებთან. 

თავისუფალი და შებოჭილი ფენოლები – 

იდენტიფიცირებულ იქნა მხოლოდ აირთხევადი 

ქრომატოგრაფიით ცნობილი ნივთიერებების 

დამატებით. შედარებით დიდი რაოდენობით 

აღინიშნება – ევგენოლის, კარვაკროლის, ტიმო-

ლის, ცის- და ტრანსიზოევგენოლის არსებობა. 

 თავისუფალი მჟავები მეთილირებულ იქნა 

დიაზომეთანით. მე-6 სურ-ზე მოყვანილია 

მეთილის ეთერების ქრომატოგრამა.  

 

 

 

სურ. 6. იელის ეთეროვანი ზეთის მეთილის ეთერების თავისუფალი მჟავების ქრომატოგრამა: 

2-ძმრის + იზოერბოს; 3-ერბოს; 4- ვალერიანის; 5-კაპრონის; 7-ენანტონის; 8-იზოკაპრილის; 9-კაპრილის;  

10-პელარგონის; 11- კაპრინის; 12- ბენზოინის; 13-იზოლაურინის; 14- ლაურინის. 

 

 იქიდან გამომდინარე, რომ შებოჭილ მჟავებს 

ძირითადად წარმოადგენენ ანტრანილის და 

სალიცილის მჟავები, ხოლო ზეთის გასაპვნისას 

უფრო დიდი რაოდენობით წარმოიქმნება ბენზი-

ლის სპირტი, შეიძლება ვივარაუდოთ, რომ 

მაღალმადუღარი ფრაქციის ძირითადი პრო-

დუქტებია ბენზილანტრანილატი და ბენზილ-

სალიცილატი. 

იელის ეთეროვანი ზეთის აქროლადი ნაერ-

თების კვლევის პროცესში აღმოჩენილ იქნა 95 

კომპონენტი, მათ შორის 67 ძირითადი ნივთიე-

რება ჩვენ მიერ იდენტიფიცირებულ იქნა. 
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იელის კონკრეტიდან აბსოლუტური ზეთის 

მიღების ტექნოლოგიური პროცესის დროს გა-

მოყოფილი ამორფული ნალექის გამოკვლევამ 

ლიბერმან-ბურხარდის ხარისხობრივი რეაქციის 

დახმარებით გამოავლინა, რომ ამორფული ნა-

ლექი წარმოადგენს ტრიტერპენულ სპირტებს. 

 სილიკაგელის თხელ ფენაში ქრომატოგრა-

ფირებამ გვიჩვენა, რომ ნალექი შეიცავს ნივთიე-

რებების ნარევს. 

ამორფული ნალექიდან პრეპარატული ქრო-

მოტოგრაფირების მეთოდით შევაგროვეთ 32 

ფრაქცია, რომლებიც სილუფოლზე თხელფენო-

ვანი ქრომატოგრაფირების მონაცემებით გავაერ-

თიანეთ 4 ფრაქციაში. 

ფრაქციების მრავალჯერადი გადაკრისტა-

ლებითა და აცეტილური წარმოებულების გავ-

ლით გავასუფთავეთ 4 ნივთიერება. ნივთიერე-

ბებისა და მათი აცეტილური წარმოებულების 

ინფრაწითელი სპექტრის შესწავლის საშუალე-

ბით იდენტიფიცირებულ იქნა ორი ნივთიერება, 

რომლებიც წარმოადგენენ ტრიტერპენულ ნაერ-

თებს – β- ამირინს და უვაოლს.  

 

დასკვნა 

ამრიგად, იელის აბსოლუტური ზეთის ქი-

მიური შდგენილობის კვლევის შედეგად დადგე-

ნილია, რომ ის შედგება არანაკლებ 95 კომპონენ-

ტისაგან, რომელთაგან ძირითადი 67 ნაერთი ჩვენ 

მიერ პირველად იქნა იდენტიფიცირებული. აბსო-

ლუტური ზეთის 57 % -ს შეადგენს ჟანგბადშემც-

ველი ნივთიერებები - ძირითადად სპირტები. 

 იელის აბსოლუტური ზეთის წარმოების პრო-

ცესის დროს წარმოქმნილი ამორფული ნალექი 

წარმოადგენს ძნელად დასაყოფ ოთხ ტრიტერ-

პენულ სპირტს. ორი მათგანი იდენტიფიცირებუ-

ლია, როგორც ურსანის ჯგუფის პენტაციკლური 

წარმოებული –  β-ამირინი და უვაოლი.  
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Abstract. Absolute and essential oils are a complex mixture of various classes of organic compounds in their 

chemical composition. The components of oils are: carbohydrates, alcohols, aldehydes, ketones, complex ethers, 
lactones, acids and others. 

The characteristic and quantitative investigation of Azalea absolute oil’s evaporating solution mixtures with 
the modern physico-chemical methods – using air-liquid, adsorb, thin-layered chromatograph and infrared 
spectrum was conducted in Scientific-Research Institute of Food Industry.  

With the steam distillation and extracting after diethyl ether distillate the essential oil was received from 
Azalea absolute oil. In order to get more hopeful results, the essential oil was separated into fractions – 
hydrocarbon, oxygen containing substances, free phenols, free and tied acids.  

After Azalea absolute oil chemical composition research, it was established that it consists of not less than 95 
components, among which 67 were identified by us. 57% of Azalea absolute oil is oxygen containing substances 
– basically alcohols. 

Recle pruct - β – amirin and uvaol. Resume:  

Keywords: absolute oil; adsorb; air-liquid; chromatography; infrared spectrometer; thin-layered  
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